
NATAL 2023

Oporto Cricket & Lawn Tennis Club



WELCOME DRINK

Bolinhos de bacalhau com maionese de citrinos

Rissóis de vitela 

Espetada de tomate, mozzarella e pesto 

Chamuças de carne 

Croquetes de novilho com maionese de mostarda Dijon 



MENU I

Creme de cogumelos e
trufa 

Crocante de alheira e
grelos 

Salada de pato, maçã e
abóbora

Vitela de comer a colher, arroz 
de cogumelos e molho de trufa

Tornedó de porco ibérico com 
molho de mostarda e arroz de
açafrão 

Filete de robalo, puré de aipo e 
molho de funcho

Bacalhau a baixa temperatura, 
crocante de broa e puré de
pimentos.

Fondant de chocolate e
caramelo e gelado de pipoca 

Semifrio de frutos vermelhos

Fruta fresca 



MENU II

Canja de aves, trufa e
tostas 

Sopa de tomate
fumado, ovo raspado e
crotouns 

Tartelette de salmão
fumado 

Filete de robalo rissoto de lima e
espumante

Arroz cremoso de corvina e
camarão

Rosbife, batata palha e
esparregado

Confit de pato, molho de laranja,
batata dourada e tomate cherry.

Pudim Abade de Priscos e
gelado de lima

A nossa rabanada com
gelado de frutos secos

Fruta fresca 



MENU GOLD
Saladas simples

Panadinhos

Mexilhão com molho verde 

Salada de tomate,
mozzarella e pesto

Salada César

Salada russa

Folhado de queijo chevre e
espinafres

Bocadilhos de guacamole e
salmão

Melão com presunto

Salada de grão-de-bico e
bacalhau

Mix salgadinhos

Creme de abóbora assada, azeite
de coentros

Canja de galinha

Moqueca de corvina e camarão

Bacalhau lascado em cama de
broa

Cachaço de porco assado com
castanhas

Arroz de pato 

Rabanadas

Bolo rei

Leite creme

Aletria

Pão de ló

Pudim Abade de
Priscos

Crumble de maçã

Fruta fresca 

BUFFET



MENU PLATINUM

Saladas simples

Salada de queijo feta,
tomate e azeitona

Salada caprese

Salada César

Camarão ao natural 

Salada de legumes assados

Empada de porco preto e
queijo da serra

Folhado de queijo chevre e
espinafres

Tábua de queijos nacionais

Mix salgadinhos

Creme de couve-flor e avelã

Creme de cogumelos 

Bacalhau com broa 

Arroz de robalo com gambas 

Peru com recheio de Natal,
castanhas, batata assada e
esparregado 

Cabrito assado, batata assada e
esparregado 

Frutas frescas 

Rabanadas 

Leite creme 

Aletria

Bolo rei 

Bolo brigadeiro 

Crumble de maçã 

Tarte de amêndoa 

Pudim de ovos 

Pão de ló 

BUFFET



As ementas apresentadas são para um mínimo de 10 adultos, em formato Set Menu e um mínimo de 25
adultos em formato Buffet.

No Menu I e Menu II, o grupo poderá apenas selecionar a escolha de 1 entrada, 1 prato principal e de 1
sobremesa igual para todo o grupo.

O Clube deverá receber a informação do número aproximado de pessoas que participarão nos eventos até
4 dias antes do seu início.

O número final de participantes garantidos deverá ser comunicado até 2 dias úteis antes do início do
evento e será esse o número final para efeitos de faturação. Se o número de presenças nos eventos for
superior ao garantido a faturação será feita de acordo.

O Clube reserva, ainda, o direito de mudar a(s) sala(s) reservada(s) se o número de pessoas garantido for
superior ou inferior ao inicialmente previsto.

Caso deseje que o seu evento seja em sala privada, será aplicado um suplemento pelo aluguer:

Drawing Room: 150€
Long Room: 100€
Restaurante: 150€

Os preços apresentados não incluem bebidas:

Suplemento de bebidas com vinho: 6,00€ por pessoa (Vinho da casa, cerveja, refrigerantes, água e café)
Suplemento de bebidas sem vinho: 4,00€ por pessoa (Cerveja, refrigerantes, água e café)

Os preços apesentados incluem IVA à taxa em vigor. 

Crianças até 3 anos (inclusive): grátis. Crianças entre 4 e 12 anos (inclusive): 50% redução.

O serviço após as 23:00 terá uma taxa de serviço de 85,00€ por hora.

Taxa rolha: 5,00€ por garrafa em bebidas aprovadas. 

Condições Gerais


